ANEXO

(a que se refere o artigo 4.°)

Republicacdo da Portaria n.° 30/2019, de 2 de maio

Capitulo |

Disposi¢cdes comuns

Artigo 1.°
Objeto

A presente portaria define o regime de producdo e comércio dos vinhos e demais produtos
vitivinicolas com direito as Denominacgdes de Origem (DO) «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico», e com

direito & Indicagcdo Geografica (IG) «Acores», mantendo-se o0 seu reconhecimento.

Artigo 2.°
Inscrigcdo de operadores econémicos

1 - Sem prejuizo de outras disposicdes legais aplicaveis, todas as pessoas singulares ou coletivas,
que se dediquem a producgéo e comercializagdo dos vinhos e produtos vitivinicolas com direito as
DO e a IG objeto da presente portaria, estao obrigadas a efetuar a sua inscricdo, bem como das

respetivas instalacfes, na entidade certificadora.

2 - Exclui-se do disposto no numero 1 a distribuicdo e a venda a retalho dos produtos engarrafados.

Artigo 3.°
Inscricdo das vinhas

1 — As vinhas destinadas a produc¢éo dos vinhos e produtos vitivinicolas com direito as DO e a IG
objeto da presente portaria devem, a pedido dos interessados, ser inscritas na entidade
certificadora, que verifica se as mesmas satisfazem 0s requisitos necessarios e procede a sua

classificagédo no Sistema de Informagéao da vinha e do vinho (Slvv) do Instituto da Vinha e do Vinho,



I.P. (IVV, I.P.), ou em suporte que permita a total interoperabilidade com aguele sistema, efetuando,

no decurso do ano, as verificacbes que entender necessarias.

2 — Sempre que se verifiguem alteragdes na titularidade ou na constituicdo das vinhas cadastradas

e aprovadas, os viticultores dao conhecimento do facto a respetiva entidade certificadora.

3 — A falta de comunicacdo das alteracdes referidas no numero anterior a entidade certificadora,
por parte do viticultor, determina que as uvas das respetivas vinhas ndo possam ser utilizadas na

elaboragéo dos vinhos com direito as DO e a IG objeto da presente portaria.

Artigo 4.°
Vinificagao
1 — Os vinhos e produtos vitivinicolas com direito as DO e a IG devem ser elaborados dentro das

regibes de producdo, em adegas inscritas para o efeito e que ficam sujeitas a verificacdo de

conformidade e controlo por parte da entidade certificadora.

2 — Sem prejuizo do disposto no n.° 1, a elaboracdo de vinhos com direito a DO fora da zona
respetiva, s6 podera ocorrer, em casos excecionais, e mediante autorizacdo da entidade

certificadora e de acordo com as regras por esta definidas.

3 — A producéo de vinhos que venham a beneficiar das DO e da IG deve seguir os métodos de

vinificagdo tradicionais e as praticas e tratamentos enoldgicos legalmente autorizados.

4 — Os vinhos e produtos vitivinicolas com direito as DO e a IG objeto do presente diploma, devem,
ainda, apresentar as caracteristicas legalmente definidas para a categoria de produto respetiva,
sem prejuizo de outras disposi¢des previstas na presente portaria e as adotadas pela entidade
certificadora constantes dos respetivos cadernos de especificagbes, a confirmar mediante

realizacdo de andlises fisico-quimica e prova organolética.

5 — No caso de na mesma adega serem elaborados vinhos com e sem direito a DO ou a IG, a
entidade certificadora estabelece as condicdes em que deve decorrer a sua elaboragéo, devendo
os diferentes produtos ser conservados em &reas separadas, em recipientes devidamente
identificados, nos quais constem, nomeadamente, as indicacoes relativas ao volume do recipiente,

ao tipo e categoria de produto e ao ano de colheita.



Artigo 5.°
Engarrafamento, rotulagem e comercializacéo

1 — Os vinhos e produtos vitivinicolas com direito as DO e a |G objeto da presente portaria s6 podem

ser comercializados ap0s a sua certificacdo pela entidade certificadora.

2 — Os rétulos a utilizar nos vinhos e produtos vitivinicolas com direito as DO e a IG referidas no
artigo 1.° tém de respeitar as normas legais aplicaveis, assim como as definidas pela entidade
certificadora constantes do respetivo caderno de especificagdes, e a qual sdo previamente

apresentados para aprovacao.

3 — Narotulagem e impressao de embalagens dos vinhos e produtos vitivinicolas com direito as DO
e a IG podem ser usadas as mencdes tradicionais autorizadas pela legislacdo em vigor, desde que

0s respetivos produtos sejam certificados para o efeito.

4 - Os vinhos e produtos vitivinicolas sem direito as DO e a |G, ndo podem ostentar a mesma marca

comercial que os vinhos e produtos vitivinicolas com direito as DO e a |G referidas no artigo 1.°.

5 — Para o vinho de uvas amadurecidas pode ser utilizada a mencgao tradicional “Vinho Passado”.

Artigo 6.°
Circulacéao e documentacao de acompanhamento

Os vinhos e produtos vitivinicolas com direito as DO e a IG mencionadas no artigo 1.° sé podem ser

postos em circulacédo e comercializados desde que:

a) Nos respetivos recipientes, a saida das instalac6es de elaboracao, figure a denominacédo do

produto;

b) Sejam acompanhados da necessaria documentacgao oficial, da qual conste a sua denominacéao

de origem e ou a indicacdo geografica;

¢) Sejam cumpridas as restantes exigéncias estabelecidas pela legislacdo em vigor.



Artigo 7.°
Controlo

1 — Competem a Comisséo Vitivinicola Regional dos Acores (CVRAcgores) as funcdes de controlo
da producédo e do comércio, de promocdao, defesa e certificacdo dos vinhos com direito as DO e a

IG mencionadas no artigo 1.°.

2 — N&o é permitida a utilizacdo, noutros produtos vitivinicolas, de nomes, marcas, termos,
expressodes ou simbolos suscetiveis de, pela sua similitude grafica ou fonética com os protegidos
pela presente portaria, confundir o consumidor, mesmo que precedidos dos termos «tipo», «estilo»

ou outros analogos.

Artigo 8.°
Praticas culturais

1 - As praticas culturais utilizadas nas vinhas que se destinam a producédo dos vinhos e produtos
vitivinicolas com direito as DO e IG mencionadas no artigo 1.° devem ser as tradicionais na regiao
ou as recomendadas pela entidade certificadora, sem prejuizo das especificidades previstas para

cada regido vitivinicola na presente portaria.

2 — As vinhas destinadas a producédo dos vinhos com direito as DO e & IG mencionadas no artigo

1.° deverdo devem ser estremes e conduzidas no chéo, em tagca ou cordao.

Artigo 9.°
Rendimento maximo por hectare

1 — De acordo com as condicdes climatéricas e a qualidade dos mostos, sob proposta da entidade
certificadora, pode proceder-se a ajustamentos anuais do limite maximo do rendimento por hectare,
0 qual ndo pode exceder, em caso algum, 25% dos rendimentos previstos em cada regido

vitivinicola para cada produto.

2 — Quando forem excedidos os rendimentos por hectare, ndo ha lugar a interdicdo de utilizar as

DO e a IG respetivas para as quantidades produzidas até aos limites estabelecidos, podendo o



excedente ser destinado a comercializacdo de vinhos e produtos vitivinicolas sem direito aquelas

DO ou IG, desde que apresentem as caracteristicas definidas para o produto em questao.

Capitulo 11

Disposic¢des relativas as Denominac¢des de Origem

Artigo 10.°

Denominagéao de Origem
1 - As DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico» podem ser utilizadas para a identificagdo dos vinhos e
produtos vinicos que satisfacam os requisitos estabelecidos na presente portaria e demais
legislacao aplicavel.
2 - Podem ser produzidos, para DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico» 0s seguintes produtos vinicos:
a) Vinho branco;
b) Vinho espumante branco;
¢) Vinho licoroso branco;
d) Vinagre de vinho branco;

e) Vinho de uvas sobreamadurecidas.

Artigo 11.°
Delimitacdo da area de producao

A é&rea geogréfica de produgdo das DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico» corresponde a area

prevista no anexo | a presente portaria, da qual faz parte integrante, e abrange:

a) Biscoitos: no municipio da Praia da Vitoria, a freguesia dos Biscoitos, em areas de altitude igual

ou inferior a 100 m;

b) Graciosa: no municipio de Santa Cruz, a freguesia do mesmo nome e as de Guadalupe, Praia e

Luz, em areas de altitude igual ou inferior a 150 m;
¢) Pico:

i) No municipio da Madalena, em areas de altitude igual ou inferior a 100 m;



i) No municipio de Sao Roque, a freguesia de Santa Luzia e parte da freguesia da Prainha, lugar

da Baia de Canas, em areas de altitude igual ou inferior a 100 m;

iif) No municipio das Lajes, a freguesia da Piedade, nos lugares de Engrade e Manhenha, em areas

de altitude igual ou inferior a 100 m.

Artigo 12.°
Solos

As vinhas destinadas a producgéo de vinhos com direito as DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico»

devem estar, ou ser instaladas, em solos com as caracteristicas a seguir referidas:

a) Biscoitos: solos litélicos ndo humidos e litossolos, sobre substrato consolidado de basaltos ou
rochas afins, andesitos e traquitos, em geral correspondente a lavas recentes, frequentemente

associados a afloramentos rochosos e por vezes com material pedregoso disseminado;

b) Graciosa: solos pardo andicos, normais e pouco espessos, e solos regolicos derivados de rochas

basalticas ou de materiais piroclasticos assentes sobre rocha basaltica a pouca profundidade;

¢) Pico: solos litélicos ndo humidos e litossolos, sobre substrato consolidado de basaltos ou rochas
afins, correspondente a lavas recentes, associadas a afloramentos rochosos, por vezes com

material pedregoso disseminado e manto lavico consolidado a superficie.

Artigo 13.°
Castas

1 — As castas a utilizar na elaboracdo dos vinhos com direito as DO «Biscoitos», «Graciosa» e

«Pico» sdo as constantes do anexo Il & presente portaria, da qual faz parte integrante.

2 - Na producéo de um DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico», pelo menos 85% do volume total do

mosto deve provir das castas previstas na alinea a) do referido anexo.



Artigo 14.°
Rendimento por hectare

O rendimento maximo por hectare das vinhas destinadas aos vinhos com direito as DO «Biscoitos»,

«Graciosa» e «Pico» é fixado em 70 hl.

Artigo 15.°

Vinificagao e préticas enoldgicas
1 — Os mostos destinados a producdo de vinhos com direito as DO «Biscoitos», «Graciosa» e
«Pico» devem ter um titulo alcoométrico volimico natural minimo de:
a) Vinho branco: 10% vol.;
b) Vinho base para vinho espumante: 9% vol.;
¢) Vinho licoroso: 12% vol.;
d) Vinho de uvas sobreamadurecidas.

2 - O controlo de qualidade do &lcool vinico ou aguardente vinica a utilizar na fortificagcdo dos vinhos

licorosos com direito as DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico» compete a entidade certificadora.

3 - Os vinhos licorosos com direito a DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico» s6 podem ser

engarrafados apds um estagio minimo de 36 meses.

4 — Na preparacdo do vinho espumante com direito a DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico» 0
método tecnoldgico a utilizar é o de fermentacao classica em garrafa, com observacéo do disposto

na legislacédo em vigor.

5 — O vinho licoroso com direito as DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico» deve ser elaborado a partir
de mosto de uva que redna as condicbes para poder originar vinho com direito a essas
denominacdes em inicio de fermentacéo, ao qual pode ser adicionado alcool vinico ou aguardente

vinica, desde que sejam respeitadas as carateristicas na legislacdo em vigor.

6 — Os vinhos provenientes de uvas sobreamadurecidas com direito a DO «Biscoitos», «Graciosa»
e «Pico» devem ser produzidos sem enriquecimento e sem beneficiagdo e s6 podem ser

engarrafados ap6s um estagio minimo de 36 meses.



Artigo 16.°
Caracteristicas dos vinhos

Os vinhos com direito as DO «Biscoitos», «Graciosa» e «Pico» devem ter um titulo alcoométrico

volimico adquirido minimo de:
a) Vinho branco: 11% vol.;

b) Vinho espumante: 11,5% vol.;
¢) Vinho licoroso: 16% vol.;

d) Vinho de uvas sobreamadurecidas: 12% vol..

Capitulo 11l

Disposicgdes relativas a Indicagao Geogréfica

Artigo 17.°
Indicagdo Geografica

1 - A IG «Acgores» pode ser utilizada para a identificagdo dos vinhos e produtos vinicos que

satisfagam os requisitos estabelecidos na presente portaria e demais legislagéo aplicavel.
2 - Podem ser produzidos, na regido, 0s seguintes produtos vinicos:
a) Vinho branco, tinto ou rosé;
b) Vinho licoroso branco, tinto ou rosé;
¢) Vinho espumante branco, tinto ou rosé;
d) Aguardente vinica;
e) Aguardente bagaceira;
f) Vinagre de vinho.
Artigo 18.°
Delimitacdo da area de producéao

A area geografica de producao da IG «Acores» corresponde & area prevista no anexo Il a presente

portaria, da qual faz parte integrante, e abrange toda a Regido Autébnoma dos Acores.



Artigo 19.°
Solos

Y

As vinhas destinadas a producdo de vinhos com direito a IG «Acores» devem estar, ou ser

instaladas, em solos com as caracteristicas a seguir referidas:
a) Solos litélicos ndo humicos e litossolos, sobre substrato consolidado de basaltos ou rochas afins;
b) Solos pardo-andicos, normais e pouco espessos ou saturados;

¢) Regossolos e solos regélicos derivados de rochas basalticas, de rochas traquiticas ou de

materiais piroclasticos assentes sobre rocha baséltica a pouca profundidade;

d) Barros ou solos mdlicos.

Artigo 20.°
Castas

As castas a utilizar na elabora¢édo dos vinhos e produtos vitivinicolas com direito as IG «Acores»

sdo as constantes do anexo |V a presente portaria, da qual faz parte integrante.

Artigo 21.°
Rendimento por hectare

O rendimento maximo por hectare das vinhas destinadas aos vinhos e produtos vinicos com direito

a IG «Acores» é fixado em 75 hl.

Artigo 22.°
Vinificagao e praticas enoldgicas

1 — Os mostos destinados a producéo de vinhos, vinhos espumantes e vinhos licorosos com direito

a IG «Acores» devem ter um titulo alcoométrico volimico natural minimo de:
a) Vinho: 10 % vol.;
b) Vinho base para espumante: 9 % vol.;

¢) Vinho licoroso: 10 % vol..



2 — Na preparacao do vinho espumante com direito & IG «Agores» o método tecnoldgico a utilizar é

o de fermentacao classica em garrafa, com observacéo do disposto na legislacdo em vigor.

3 - O vinho licoroso com direito a IG «Agores» deve ser elaborado a partir de mosto de uva que
redina as condicbes para poder originar vinho com direito a IG «Acgores» em inicio de fermentacao,
ao qual pode ser adicionado alcool vinico ou aguardente vinica desde que sejam respeitadas as

caracteristicas na legislacéo em vigor.

4 - O vinho licoroso com direito a IG «Acores» s6 pode ser engarrafado apds um estagio minimo de

12 meses.

5 - A aguardente bagaceira e a aguardente de vinho com direito a IG «Acgores», devem provir,
respetivamente, de bagacos e de vinhos com direito & IG ou as DO definidas no n.° 1 do artigo 1.°,
destilados dentro da regiéo, sendo a data limite para a sua destilagcdo estabelecida por regulamento

interno da entidade certificadora.

6 - O vinagre de vinho com direito a IG deve ser obtido pelo processo biolégico de fermentacéo
aceética a partir de vinhos com direito a IG ou as DO definidas no artigo 1.° e demais legislagéo

aplicavel.

Artigo 23.°
Caracteristicas dos vinhos

1 - Os vinhos e os produtos vinicos com direito & IG «Agores» devem apresentar um titulo

alcoométrico volumico adquirido minimo de:
a) Vinho branco, tinto ou rosé: 11% vol.;

b) Vinho espumante: 11% vol.;

¢) Vinho licoroso: 16% vol.;

d) Aguardente bagaceira: 40% vol.;

e) Aguardente vinica; 40% vol.

2 - A aguardente bagaceira e a aguardente de vinho com direito a 1G, devem cumprir com as
caracteristicas e as praticas autorizadas em vigor, sendo o periodo minimo de envelhecimento e

outros aspetos complementares definidos em regulamento interno da entidade certificadora.



Capitulo IV

Disposicoes finais

Artigo 24.°
Norma revogatéria

S&o revogadas as Portarias n.° 33/2012, de 9 de marco e n.° 34/2012, de 12 de marco.

Artigo 25.°
Entrada em vigor

A presente portaria entra em vigor no dia da sua publicacéo.



